
35 € 
(IVA incluido)

Bebidas no incluidas
(IVA inclòs)

Begudes no incloses

Entrantes
· Navajas, berberechos y caixetes
· Frutos del mar
· Pulpo a con patatas y allioli

Plato principal
· Caldereta arrecife (arroz meloso 
con pulpo, sepia, rape y 
langostinos)

Postre a elegir
· Fruta o dulces

Entrants
· Navalles, escopinyes i caixetes
· Fruits de mar
· Polp amb patates i allioli

25 € 
(IVA incluido)

Bebidas no incluidas
(IVA inclòs)

Begudes no incloses

Entrantes de la casa

· Revuelto de pulpo y 
langostinos
· Canelones crujientes rellenos 
de alcachofa y sepia con alioli
· Ensalada valenciana con 
ventresca de atún
Plato principal
· Arroz meloso de pulpo, 
rape y alcachofa
Postre a elegir
· Postre casero, café

Entrants de la casa

· Ous remenats amb polp i 
llangostins
· Canelons cruixents farcits de 
carxofa i sépia amb allioli
· Amanida valenciana amb 
ventresca de tonyina
Plat principal
· Arròs melós de polp, 
rap i carxofa
 

24,95 € 
(IVA incluido)

Bebidas no incluidas
(IVA inclòs)

Begudes no incloses

29 € 
(IVA incluido)

Bebidas no incluidas
(IVA inclòs)

Begudes no incloses

Degustación de bienvenida
· Tortilla de la huerta de 
Peñíscola
· Lomillos de boquerones 
con cítricos
Primer plato (a elegir)
· Almejas a la marinera
· Gambas salteadas con 
ajos tiernos
Segundo plato (a elegir)
· All i pebre de pulpo y pescado
· Suquet de rape

Postre
· Postre casero, café
· Licor digestivo
· Pastissets del Papa Luna

Degustació de benvinguda
· Truita de l’horta de Peníscola
· Llomets de seitó amb cítrics
Primer plat (a triar)
· Cloïsses a la marinera
· Gambes saltejades amb 
alls tendres
Segon plat (a triar)
· All i pebre de polp i peix
· Suquet de rap

Postres
· Postres casolanes, café
· Licor digestiu
· Pastissets del Papa Luna

Plat principal
· Caldereta arrecife (arròs melós 
amb polp, sépia, rap i 
llangostins)

Postres a triar
· Fruita o dolços

Posiblemente, la mejor cocina tradicional marinera a bordo. Todo salvaje.
Possiblement, la millor cuina tradicional marinera a bordo. Tot salvatge.

Restaurante El Cañar
C. del Mestre Roca, 47
Tel.: 619 964 196

Imprescindible reserva.
Imprescindible reserva.

Postres a triar
· Postres casolanes, café

Obsequio de bienvenida

Primer plato
· Caldero de pescado de la 
lonja de Peñíscola con patatas 
y alioli
Segundo plato
· Arroz a banda al estilo 
marinero de Peñíscola
Postre
Postre casero a elegir
Café especial BO
Licor digestivo
Dulce casero

Pan incluido
Pa inclòs

Obsequi de benvinguda

Primer plat
· Caldera de peix de la llonja de 
Peníscola amb patates 
i allioli
Segon plat
· Arròs a banda a l’estil 
mariner de Peníscola

 

El Caragol
C. d’Espanya, 41 
Tel.: 964 480 761

La Mar Salá
Pl. Antonelli, s/n
Tel.: 964 482 187

Imprescindible reserva.
Imprescindible reserva.

Mínimo dos raciones.
Mínim dues racions.

Postres
Postres casolanes a triar
Café especial BO
Licor digestiu
Dolç casolà

Martes cerrado.
Dimarts tancat.

4

DE PENÍSCOLA

1. Ánfora  
2. El Cañar
3. El Caragol
4. Taberna Mío Cid 

5. La Mar Salá
6. Roca 
7. Tío Pepe 
8. Rojo Picota



23 € 
(IVA incluido)

Bebidas no incluidas
(IVA inclòs)

Begudes no incloses

Arroz a banda marinero. 
Consiste en:

Primer plato
· Pescado con galeras, pulpo, 
patatas y alioli

Segundo plato
· Rossejat de arroz

Postre
· Postre casero, café

Arròs a banda mariner. 
Consisteix a:

Primer plat
· Peix amb galeres, polp, 
patates i allioli

Segon plat
· Rossejat d’arròs

Roca
Av. del Papa Luna, 20
Tel.: 616 337 407 

Solo previa reserva.
Només amb reserva prèvia.

Abierto �nes de semana y festivos a partir del 6 de diciembre.
Obert caps de setmana i festius a partir del 6 de desembre.

Postres
· Postres casolanes, café

31,15 € 
(IVA incluido)

(IVA inclòs)

Menú maridaje
Primer tiempo
· Raya en suquet del terreno
· Copa de Vino Blanco Clos 
d’Esgarracordes
(Gewürztraminer, Viognier) 
IGP Castellón
Segundo tiempo
· Olleta de la Abuela
· Copa de Vino Tinto Vermell 
(Monastrell, Garnacha T, 
Mandó) DO Valencia
Tercer tiempo
· Tombet de Les Useres
· Copa de Vino Tinto Perlat 
(Syrah) DO Montsant
Postre
Requesón, miel y mandarina
Copa de Jorge Juan 
(Moscatel- Valencia)

Menú maridatge
Primer tiempo
· Suquet de rajada del terreny
· Copa de Vi Blanc Clos 
d’Esgarracordes (Gewürztraminer, 
Viognier) IGP Castelló
Segon temps
· Olleta de l’Àvia
· Copa de Vi Negre Vermell 
(Monastrell, Garnacha T, Mandó) 
DO València
Tercer temps
· Tombet de Les Useres
· Copa de Vi Negre Perlat 
(Syrah) DO Montsant

 

Rojo Picota
Av. del Papa Luna, 1
Tel.: 964 489 260

Postres
Brull, mel i mandarina
Copa de Jorge Juan 
(Moscatell - València)

27 € 
(IVA incluido)

Bebidas no incluidas
(IVA inclòs)

Begudes no incloses

Entrantes
· Bravas peñiscolanas
· Langostinos rehogados

Plato principal 
· Arroz empedrat de bacalao

Postre
· Nuevas versiones 
de postres tradicionales

Entrants
· Braves peniscolanes
· Llangostins ofegats

Plat principal
· Arròs empedrat d’abadejo

Postres
·Noves versions de postres 
tradicionals

Tío Pepe
Av. d’Espanya, 32
Tel.: 964 480 640

Solo servicios a mediodía. 
Només serveis a migdia.

Jueves cerrado.
Dijous tancat.

Ánfora · El Cañar · El Caragol · Taberna Mío Cid
La Mar Salá · Tío Pepe · Roca · Rojo Picota

25 € 
(IVA incluido)

Bebidas no incluidas
(IVA inclòs)

Begudes no incloses

Menú

· Mejillones a la marinera
· Pulpo de roca sobre cama 
de patata aliñado con aceite 
de oliva virgen extra
· All i pebre de rape

Postre (a elegir)
· Postre casero del día
· Café

Pan incluido

Menú

· Musclos a la marinera
· Polp de roca sobre llit de patata 
amanit amb oli d’oliva verge extra
· All i pebre de rap

Postres (a triar)
· Postres casolanes del dia
· Café

Pa inclòs

Taberna Mío Cid
Av. d'Akra Leuke, 22
Tel.: 964 489 340


