Jomadas Gastronomlcas

\\\\\\\\\

GALERA LANGOSTINO Y ARROZ

26.95 €

(iva incluido)
Bebidas no incluidas

Restaurante El Caragol
Av. dEspanya, 41
Tel: 964 480 761 e

Entrantes - Entrants

*Aperitivo de bienvenida

Aperitiu de benvinguda

*Galeras de la lonja de Pefiscola con alcachofa
Galeres de la llonja de Peniscola amb carxofa
*Crujiente de alcachofa

Cruixent de carxofa

*Corazén de alcachofa al estilo Caragol

Cor de carxofa a l'estil Caragol

Plato principal (a elegir) - Plat principal (a triar)

*Rossgjat de arroz con galerasy langostinos de la lonja de Peniscola, almejay alcachofa
Rossejat d'armos amb galeres i llangostins de |a llonja de Peniscola, cloissa i carxofa
*Fideud con galerasy langostinos de la lonja de Pefiscola, almejay alcachofa
Fideuada amb galeresi llangostins de la llonja de Peniscola, cloissai carxofa
*Caldero de arroz meloso con galerasy langostinos de la lonja de Peniscola, almeja
yalcachofa

Caldera d'arros meldés amb galeresi llangostins de la llonja de Peniscola, cloissa
icarxofa

Postre - Postres

Postre caseroaelegir- Postres casolanesatriar

Café especial BO - Dulce caseroy digestivo - Dolc casolai digestiu

Jomadas Gastronomlcas
GALERA LANGOSTINO Y ARROZ

Restaurante Edén 27,50 €
C. Madrid, 6 CARPI iva indui v/ i
Tel. 964 480 407 - 616 974 329 % e

Menu degustacion - Ment degustacio

*Trio de langostinos: cictel de langostino con salsa rosa, langostino crujiente con dip
de mango, carpaccio de langostino aromatizado con citricos y crujiente de
collombarda.

Trio de llangostins: coctel de llangosti amb salsa rosa, llangosti cruixent amb dip

de mango, carpaccio de llangosti aromatitzat amb citrics i cruixent de col lombarda.
* Crema de galeras con quinoay rabanito

Cremade galeresamb quinoairave

* Caneldn de alcachofasy bacalao con langostino

Caneld de carxofesiabadejo amb llangosti

*La paella del senorito de camey hortalizas al estilo del Prat de Pefiscola

La paella del senyoret de cam i hortalisses a Uestil del Prat de Peniscola

Postre - Postres

Caneldn de pina relleno de cremay crujiente de caramelo
Canald de pinya farcit de cremai cruixent de caramel
Café

Solo sabadosy domingos, del 2al 31 de marzo

Només dissabtes i diumenges, del 2al 31 de marg

Restaurante Mio Cid ?6 €

Av. Akra Leuke, 22 vainduido)

Tel; 964 489 340 /Gbef’ﬂd Bebidas no incluidas
Mo Ci1o/

Entrante - Entrant
=Bombones de langostinos al ajillo con mayonesa de parmesano
Bombons de llangostins amb all amb maionesa de parmesa

Plato principal - Plat principal
*Arroz ciego con sepia de la punxa y galeras de Pefiscola
Arros cec amb sépia de la punxa i galeres de Peniscola

Postre - Postres

Pudin de limén con cuchara de galleta
Puding de llima amb cullera de galleta

Restaurante A Penosa
C.de Jaume |, 27
’ W 2
. a
Tel. 964 830102 X —

25 €

(iva incluido)
Bebidas no incluidas

Entrantes - Entrants

*Escalivada de salazones

Escalivada de salaons

*Langostinos a la sal del puerto de Pefiscola
Llangostins a la sal del port de Peniscola
*Galera rehogada

Galera ofegada

Plato principal - Plat principal
*Arroz meloso con galera de coral con alcachofa de Pefiscola
y calamar

Arros melos amb galera de coral amb carxofa de Peniscola
i calamar

Postre - Postres
Postre casero a elegir
Postres casolanes a triar
Caféy chupito

Café i colpet

Restaurante Roca
Av. del Papa Luna, 20
Tel: 616 337 407 - 964 482 303

(iva incluido)
Bebidas no incluidas
= = Minimo 2 personas
Reservas al 616 337 407

Entrantes - Entrants

*Langostino de Pefiscola al ron con cebolla caramelizada
Llangostins de Peniscola al rom amb ceba caramel-litzada
*Galeras con alcachofas en all i pebre

Galeres amb carxofes en all i pebre

*Gratinado de vieira, langostinos y galeras de nuestra lonja
Gratinat de vieira, llangostins i galeres de la nostra llonja

Plato principal - Plato principal
*Arroz meloso con galeras, almejas y ortigas de mar
Arros melos amb galeres, cloisses i ortigues de mar

Postre - Postres

Postre casero a elegir
Postres casolanes a triar
Café

Restaurante Tio Pepe 29€ |
A\/* d'ESpaﬂya, 32 otel ** Restaurante ane ‘t”d\: 1clt S
Tel.. 964 480 640 rrthRPtEPtE‘ﬁﬁw Ei\% kgr\r\hu:tj‘ m;/ jiodia

Entrantes a compartir - Entrants a compartir

*Paté de higado de rape y pato con pan de algarrobay naranja
Paté de fetge de rap i anec amb pa de garrofa i taronja
*Ensalada de sardina ahumada, alcachofa confitada y tomate

al horno

Amanida de sardina fumada, carxofa confitada i tomata al forn
Primer plato - Primer plat

*Guiso de sepia al all i pebre de galera con alcachofa frita
Guisat de sépia a l'all i pebre de galera amb carxofa fregida
Segundo plato - Segon plat

*Caneldn de langostino y bechamel de ajo asado

Canalé de llangosti i beixamel dall torrat

Tercer plato - Tercer plat

*Arroz del pelat de galeray langostino con sofrito de ajoy

tomate asado

Arros del pelat de galera i llangosti amb sofregit d'all i tomata torrada
Postre recomendado (a elegir) - Postres recomades (a triar)
Tiramisu de fresa con helado de vainilla

Tiramisu de maduixa amb gelat de vainilla

Surtido de postres de la casa - Assortit de postres de la casa

Jornadas Gastronomlcas

X EDICION DEL AL 31 DE MARZO 201

GALERA, LANGOSTINO Y ARROZ
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PENISCOLA

del1al 31 de marzo 2019

El Anfora - La Bodegueta - La Cabafia - El Cafiar - El Caragol
Edén - Mio Cid - A Penosa - Roca - Tio Pepe
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Jomaodas Gastronémicas

MARZO 2019

X EDICION DEL 1 AL 31 DE
GALERA, LANGOSTINO Y ARROZ

Restaurante Taberna Anfora (30 € )
C. Matilde Thinot, 9 v Incluido
Tel: 964 482 361 - 645 996 648 g M 2 et

www.tabernaanfora.com ANFORA Reserva previa

Menu - Menu

*Frutos del mar
Fruits de la mar

=Caldereta arrecife (pulpo, rape, langostinos y galeras)
Caldereta arrecife (polp, rap, llangostins i galeres)

Postre - Postres
Postres a elegir, café
Postres a triar,café

Todo el pescado y marisco es de Pefiscola y del Delta del Ebro
Tot el peix i marisc és de Peniscola i del Delta de U'Ebre

Jornadas Gastronémicas
GALERA, LANGOSTINO Y ARROZ

Restaurante La Bodegueta (28 €)
C. de Antonio Pascual, 23 lvainduido)
Tel: 964 480 33?2 LaB. peeuela ABA?ﬁﬁgSznge'r@gﬁfsa :

Entrantes - Entrants

=Tosta de escalivada y galeras al ajillo

Torrada d’escalivada i galeres amb all

*Bunuelo de galera

Bunyol de galera

=Tortilla abierta de galera con calabacin y corazén de tomate
Truita oberta de galera amb carabasseta i cor de tomata
*Crema de galera con chips de alcachofa y aceite trufado
Crema de galera amb xips de carxofa i oli trufat

Plato principal (a elegir) - Plat principal (a triar)

~Arroz negro con sepia de la punxa, galeras y langostinos
Arros negre amb sépia de la punxa, galeres i llangostins
*Arroz caldoso con pulpo, rape y langostinos

Arros caldés amb polp, rap i llangostins

Postre: Postre a elegir - Postres: Postres a triar

Jornadas Gastronémicas

EDICION

X DEL | AL 31 DE MARZO 2019
GALERA, LANGOSTINO Y ARROZ

Restaurante La Cabana 27 €
Avd. de la Mar , 29 (iva \iﬂdu\do)i i
Tel: 964 480 017 LA ¢CABANA Bebidas no incluidas

HOTEL RESTAURANTE

Entrantes - Entrants
=Surtido de tapitas variadas con alcachofas, jamén
y langostinos

Assortit de tapetes variades amb carxofes, pernil
i llangostins

Plato principal - Plat principal
=Arroz meloso con galeras

Arros melds amb galeres
Postre - Postres

Mousse de turron
Mousse de torrd

Jornadas Gastronémicas

EDICION DEL 1 AL DE MARZO 201

31 01s
GALERA, LANGOSTINO Y ARROZ

Restaurante El Cafar Uga?c \U%
C. del Mestre Roca, 47 Fauate ; Ui
Tel: 619 964 196 ﬂg E/C’anal‘ \'anpbrgsgr%)\tyggggrsva previa

Entrantes - Entrants

*Crep de galeras y alcachofa sobre salsa de piquillos

Crep de galeres i carxofa sobre salsa de pimentons del piquillo
*Langostinos en salsa ligera de whisky y puerros

Llangostins en salsa lleugera de whisky i alls porros
*Ensalada templada con frutos secos, cebolla caramelizada,
bacdny crujiente de parmesano

Amanida tébia amb fruits secs, ceba caramel-litzada,

cansalada i cruixent de parmesa

b

. Taberna Anfora

Plato principal - Plat principal . La Bodegueta
*Arroz meloso con galeras y rape - La Cabaha
0 3 i . EL Caiar

Arros melds amb galeres i rap "l aragol

. Edén
Postre - Postres - Mio Cid
Postre casero a elegir . A Penosa

. Roca

Postres casolanes a triar

. . Tio Pepe
Café ¢
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