PULPODELONJA {Y

DE PENISCOLA IXJornadas Gastronémicas

Restaurante Hosteria del Mar
Av. del Papa Luna, 18 ¢~
Tel.: 964 480 600

Centro de mesa - Centre de taula
=Pulpo sobre cama de patata cuite y alioli
Polp sobre Llit de patata cuite i allioli
=Ensalada de frutos del mar

Amanida de fruits de la mar

Plato principal - Plat principal
=Arroz meloso con pulpo, alcachofas y langostinos
Arros melés amb polp, carxofes i llangostins

Postre: Coulant de chocolate con helado de vainilla, coulis de frambuesa
y avellanas
Postres: Coulant de xocolate amb gelat de vainilla, coulis de gerd i avellanes

PULPODELONJA €Y

DE PENISCOLA IXJornadas Gastronomicas

Just Style El Manhico 29 €
Av. del Papa Lung, 15 LiF1f e ravt s (iva incluido)

Tel: 964 480 507 [L Man[:[] &L Bebidas no incluidas

Menu - Menu

=Crujiente de pulpo con cebolla caramelizada y alioli
Cruixent de polp amb ceba caramel-litzada i allioli
=Gambas al ajillo con huevos fritos de corral
Gambes amb all amb ous de corral estrellats
=Arroz con pulpo y alcachofas

Arros amb polp i carxofes

Postre: Tiramisu casero - Café
Postres: Tiramisu casola - Café

PULPODELONJA (°

DE PENISCOLA IXJornadas Gastrondémicas
Restaurante La Pulperia 25 €

C.del Prado 18 ) fvainauido) e

Tel: 964 489 061 R R

Entrantes - Entrants
*Ensalada templada de pulpo
Amanida tébia de polp

Primer plato- Primer plat

*Navajas con salsa marinera

Navalles amb salsa marinera

*Del mary de la tierra: habitas, setas de temporada y pulpo de
roca de Pefiscola

De la mar i de la terra: favetes, bolets de temporada i polp

de roca de Peniscola

Segundo plato (a elegir, minimo dos personas )

Segon plat (a elegir, minim dues persones)

*Arroz o fideud con pulpo de roca de Pefiscola, alcachofas y
langostinos de Peniscola

Arros o fideua amb polp de roca de Peniscola, carxofes i
llangostins de Peniscola

Postre: Postre de la casa - Postres: Postres de la casa

PULPO DELONJA

DE PENISCOLA ; IXJornadas Gastrondmicas
Restaurante Roca 25 €

Av. del Papa Lunag, 20 B

Tel.: 616 337 407 vinim

Entrantes - Entrants

*Ensalada de escalivada con pulpo, sobre salsa romesco.
Amanida d’escalivada amb polp, sobre salsa romesco
=Pulpo a la plancha con alioli

Polp a la planxa amb allioli

Plato principal (minimo dos personas)

Plat principal (minim dues persones)

*Arroz meloso con pulpo, gamba roja y alcachofas
Arros melds amb polp, gamba roja i carxofes

Postre: Coulant de chocolate con helado de vainilla - café
Postres: Coulant de xocolate amb gelat de vainilla - café

PULPO DELONJA
DE PENISCOLA

IXJornadas Gastronémicas

Restaurante Tio Pepe
Av. dEspanya, 32

otel ** Restaurante %
Tel: 964 480 640 Ti0 PEPE BRES

Aperitivo - Aperitiu

=Bunuelo de pulpo a la gallega

Bunyol de polp a la gallega

=Crujiente de pollo de corral con salsa de ajo y limén

Cruixent de pollastre de corral amb salsa d'all i llima

Primer plato- Primer plat

=Guiso de pulpo con setas de temporada

Guisat de polp amb bolets de temporada

Segundo plato (a elegir)- Segon plat (a elegir)

*Arroz negro de pulpo y calamar con alioli

Arros negre de polp i calamar amb allioli

*Lomo de atin rojo y salsa de tomate concassée

Llom de tonyina roja i salsa de tomata concassée

Postre (a elegir): Surtido de postres de la casa a elegir
(Carajillo, Crema de manzana asada con helado de menta,
Flan de calabaza con helado de romero, Helado de turrén casero)
Postres (a elegir): Assortit de postres de la casa a elegir
(Rebentat, Crema de poma rostida amb gelat de menta,

Flam de carabassa amb gelat de romer, Gelat de torré casola)

PULPODELONJA
DE PENISCOLA

Restaurante Xulo's

C.de Jaume |, 25 XU L':E:'S

Tel. 964 489 680

Entrante - Entrant

=Pulpo a la plancha con base de patata «a la xulesca»

Polp a la planxa amb base de patata «a la xulesca»

Primer plato - Primer plat

=Brocheta de pulpo, vieira, robellones y esparragos trigueros
con una salsa «sorprendente»

Broqueta de polp, vieira, rovellons i esparrecs silvestres amb
una salsa «sorprenent»

Segundo plato (a elegir)- Segon plat [a elegir)

*Arroz meloso con gamba roja, alcachofa, pulpo y rape

Arros melds amb gamba roja, carxofa, polp i rap

Alli pebre de pulpo con patatas

Alli pebre de polp amb patates

Arroz con pulpo, conejo, robellones y ajos tiernos

Arros amb polp, conill, rovellons i alls tendres

Postre (a elegir): Postres caseros de Lolin, café y seleccion de
licores digestivos

Postres (a elegir): Postres casolanes de Lolin, café i seleccid
de licors digestius

IXJornadas Gastronémicas
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PULDPO DE LONJA
DE PENISCOLA

del 5 de octubre al 11 de noviembre de 2018

Anfora - La Bodegueta - El Cafiar - El Caragol - Hosterfa del Mar
Just Style EI Mafiico - La Pulperfa - Roca - Tio Pepe - Xulo's




PULPO DELONJA

DE PENISCOLA IXJornadas Gastrondmicas

Restaurante Taberna Anfora (45 €

C. Matilde Thinot, 9 hainuido)

Tel: 964 482 361 - 645 996 648 Q e Sersonse
LI

Menu - Menu

*Escabeche de bacoreta
Escabetx de bacoreta
*Almeja fina

Cloissa fina

*Carpaccio de pulpo
Carpaccio de polp
*Pulpo con patata y alioli
Polp amb patata i allioli
*Pescado fresco a elegir
Peix fresc a elegir

(Todo el pescado y marisco salvaje de Pefiscola y del Delta del
Ebro es fresco - Tot el peix i el marisc salvatge de Peniscola i del
Delta de U'Ebre és fresc)

Postre: Fruta del tiempo, café - Postres: Fruita del temps,cafe

PULPO DELONJA

DE PENISCOLA IXJornadas Gastronémicas

Restaurante La Bodegueta
C. de Antonio Pascual, 23
Tel: 964 480 332

Entrantes - Entrants

*Ensalada de higos, pulpo y queso fresco

Amanida de figues, polp i formatge fresc

*Bravas con pulpo

Braves amb polp

*Cazuelita de pulpo con alioli gratinado y cebolla confitada
Cassoleta de polp amb allioli gratinat i ceba confitada

Plato principal (a elegir, minimo dos personas )

Plat principal (a elegir) Minim dues persones
*Rossejat de arroz con pulpo y langostinos
Rossejat d'arros amb polp i llangostins
*Arroz caldoso de pulpo, rape y robellones
Arros caldos de polp, rap i rovellons

Postre: Postre a elegir - Postres: Postres a elegir

PULPO DELONJA

DE PENISCOLA IXJornadas Gastronémicas

Restaurante El Cafar
C. del Mestre Roca, 47 Restgurante
Tel: 619 964 196 {0 & Cariar

Entrantes - Entrants

*Ortigas de mar

Ortigues de mar

*Hojaldres rellenos de pulpo y almendra con muselina de alioli
Pasta de full farcida de polp i ametla amb mussolina d’allioli
*Ensaladilla de pulpo, manzanay aguacate

Ensalada russa de polp, poma i alvocat

Plato principal - Plat principal
Fideud de pulpo y secreto ibérico
Fideua de polp i secret iberic

Postre: Postres de la casa a elegir - café
Postres: Postres de la casa a elegir - café

PULPO DELONJA

DE PENISCOLA P E IXJornadas Gastronémicas
Restaurante El Caragol 27.95 €

Av. dEspanya, 41 e (‘j\/at ‘mum:)wh,ma<
Tel.: 964 480 761 ?/ ) Cerrz partir del 29

ae octu
Entrantes - Entrants Minimo 2 personas
*Aperitivo de bienvenida
Aperitiu de benvinguda
*Navajas a la plancha
Navalles a la planxa
*All i pebre de pulpo y langostinos de la lonja de Peniscola al estilo de Maria
Alli pebre de polp i llangostins de la llonja de Peniscola a 'estil de Maria

Plato principal (a elegir) - Plat principal (a elegir]

*Empedrat de polp [caldero de arroz meloso con alubias blancas, pulpoy
langostinos de la lonja de Pefiiscolay almeja fina)

Empedrat de polp (caldera d‘arros melds amb fesols, polp

i llangostins de la llonja de Peniscolaii cloissa fina)

*Rossejat de arroz con langostinos y pulpo de la lonja de Pefiscolay almeja fina
Rossejat darros amb llangostins i polp de la llonja de Peniscola i cloissa fina
*Fideua con langostinosy pulpo de la lonja de Peniscola y almeja fina

Fideua amb llangostins i polp de a llonja de Peniscolaii cloissafina

Postre casero a elegir, café especial BO, dulce casero y digestivo
Postres casolanes a triar, café especial BO, dolc casola i digestiu
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IX Jornadas Gastronémicas

. Taberna Anfora

. La Bodegueta

. El Canar

. El Caragol

. Hosteria del Mar

. Just Style El Maiiico
. La Pulperia

. Tio Pepe

. Xulo’s

0. Roca

PLAYA SUR

043N0S3d 083N

PLAYA NORTE

Jornadas
Gstronomlcas

PULPO DELONJA
DE PENISCOLA

del 5 de octubre al 11 de noviembre de 2018

{LAS IX JORNADAS DEL PULPO DE LONJA TIENEN PRE
LES IX JORNADES DEL POLP DE LLONJA TENEN PRE

GRAN HOTEL

PENISCOLA - ,e\\'\ =

Participa en el sorteo de una estancia doble para dos noches en régimen de media
pension; cortesia del Gran Hotel Pefiscola.

*pide tu boleto en los restaurantes participantes.

Participa en el sorteig d'una estada doble per a dues nits en régim de mitja pensié;
cortesia del Gran Hotel Pefiscola.

*demana la teua butlleta en els restaurants participants.
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